)

CAFE-RESTAURANT

DE LA MARIONNETTE

t‘unch | rmntal@

“ous les clnmanchﬁad@ ioh a Mflﬁ_
Fr.17-

| _ntrees
5aladc verte | [r. 6.50
Bérek (]:cui”ctés fourrés alafeta et au Pcrsil Plat) | Fr. 12.-
' Salade orientale | | o - Fro12-
S Crom’atcs, concombre, oignions, feta, olives noires, Pcrsil Plat et borek)
;e J‘alousic de salade aux chevres chaud " ]:r. 12~

- Dolma ‘ | f:r. 12~
(]:cui”és de vignes farcies a la viande de boeuf hachées et légumes, saladine

orientale)

Soupe de lentilles rouges Fr. 5-



Hat&

Aubcrgine farcie Fr.24.-
(\/iancle de boeuf hachée et légumcs. Ser\/ic avec bulgur et bérck)

Do]ma, servi avec une salade orientale Fr. 19.~

(Fcui”cs de vigne farcies avec de la viande de beeuf hachée et des |égumcs)

Brochct‘ces de Poulct au safran et au curry I:r. 19~
Brochct‘ccs c]’agncau au thgm Fr. 29.~
Aclana kebab (Viande hachée aux épices turques) ]:r. 21.

Filet de Pcrclnc Fr.26.-

Senviavec du beurre a Pail, du Pcrsil et une sauce tartare

Tous nos Plats sont accompagnés de légumcs

(Garniture au choix : Fritcs, riz ou bulgur




Aubergine farcie aux !égumcs ' Fr.23-

(Servie avec du bulgur, bérek et sauce au 3aourt)

Jalousie de chevre chaud B ' Fr.18-~

IFondues
Moiti¢ — Moitie |  Fra2z-

~ nfants

Cl’)ickcn nuggcts (avec frites et légumcs) ' ' Fr. 12~

| esserts

' PBaklava o Fr.5.-
Moelleux au chocolat Fr.o.~
Fr.o.~
Flﬂ 7~

Vacherin g]acé

Fanna cota au coulis de fruits rouges
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ormules de Puffets

(Minimum 20 perﬁ,ovﬂﬂcs,)
Formule a 42.00/ personne

Salacle Orientale
Soupc de lentilles rouges
Taboulé de Bulgur

Bc’jrck
Dolma

K sfte et sauce tomates fraiche

M'BVVO;th&; cl”agr;c‘au aq thym
Brochette de Foulet
Baklawa h




